»GORENJSKE RIBE«
2. delavnica z Lukom Jezerskom

Na prvem posvetu s kulinari¢no delavnico, kije bila 26. avgusta na Dvoru Jezersek, je kuharski
mojster Luka JezerSek predstavil sestavine in postopke priprave 12 ribjih jedi, med katerimi
so udeleZenci izbrali osem jedi, ki bodo odslej rdeca nit nadaljnjih kulinari¢nih delavnic v
okviru projekta Gorenjske ribe.

BSC, poslovno podporni center, d.o.o., Kranj vas v sodelovanju s podjetjem
Jezersek gostinstvo d.o.o. vljudno vabi na prakti¢no delavnico, ki se bo odvijala na

Dvoru Jezersek vpetek23oktobra2026-spricetkomob—+2uri.

Zaradi razglasene epidemije je delavnica prestavljena za nedolocen das.

Delavnica je namenjena zaposlenim v $olah in vrtcih, ki so zadolZeni za oblikovanje jedilnikov

in predvsem za pripravo jedi za naSo mlajSo generacijo.

Delavnico, na kateri bodo udeleZzenci pripravljali izbranih osem jedi, bo vodil kuharski
mojster Luka Jezersek.

Udelezba na dogodku je brezplacna, stevilo udelezencev je omejeno. Prijave na dogodek
so obvezne po e- posti na naslov mateja.dolzan@bsc-kranj.si do zapolnitve mest (10) oz.
najkasneje do srede, 21. oktobra 2020 do 12. ure. Posredujte nam naslov stalnega
prebivalisca, telefonsko Stevilko in e-mail naslov. Podatke bomo skladno z uredbo hranili 30
dni.

VLJUDNO VABLJENI!

Projekt »Gorenjske ribe« sofinancirata Republika Slovenija in Evropska unija iz Evropskega sklada pomorstvo in ribistvo.
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EVROPSKI SKLAD ZA POMORSTVO IN RIBISTVO
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